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GAZIANTEP UNIVERSITESi TURiZM FAKULTESI
GASTRONOMIi ve MUTFAK SANATLARI BOLUMU DERS KATALOGU

1. SINIF
1. Yariyll (Gliz Dénemi) 2. Yariyil (Bahar Donemi)
Zorunlu Dersler Zorunlu Dersler

Dersin . Ders Dersin . Ders

Kodu Dersin Adi T |U Saati | K AKTS Kodu Dersin Adi T U Saati| K AKTS
GMS 101 Beslenmenin Temel ilkeleri 3 0 3 3 4 GMS 102 Gida Hijyeni ve Guvenligi 3 0 3 3 4
GMS 103 Genel Mutfak Bilgisi 3 0 3 3 4 GMS 104 Organik Sebze Yetistirme 4 0 4 5
GMS 105 Temel Sanat Egitimi 4 6 4 7 GMS 106 Yemek Pisirme Teknikleri 2 4 6 4 6
GMS 107 Uygarlik Tarihi 2 0 2 2 2 GMS 108 Tirk Mutfak Kaltard 2 0 2 2 3
GMS 109 Sanat Tarihi-I 2 0 2 2 2 GMS 110 Sanat Tarihi-llI 2 0 2 2 2
GMS 111 Pazarlamaya Giris 3 0 3 3 3 GMS 112 Matematik 2 0 2 2 2
GMS 113 Mutfakta is Glivenligi ve ilk Yardim 2 0 2 2 2 GME 100 Genel ve Mesleki Etik* 2 0 2 2 2
TURK 101 Tirk Dili-I* 2 0 2 2 2 TURK 102 Tark Dili-11* 2 0 2 2 2
YDBI 101 ingilizce-1* 2 |0 2 2 2 YDBI 102 ingilizce-I1* 2 |0 2 2 2
TDP 101 Toplumsal Duyarlilik Projesi-1* 1 0 1 1 1 TDP 102 Toplumsal Duyarllik Projesi-II* 1 2 3 2 2
GO0S 101 Ortak Se¢cmeli* 1 1 2 0 1 KRY 100 Kariyer Planlama 0 2 2 0 1
TOPLAM 28 24 30 | TOPLAM 28 25 31

T: Teori (ders saati) U: Uygulama (ders saati) K: Kredi AKTS: Avrupa Kredi Transfer Sistemi

*Ortak zorunlu ve ortak se¢meli dersler ders yiikiine dahil olmayip yerel kredi ve AKTS toplamina eklenmistir.




2. SINIF

3. Yariyil (Giz D6nemi)

4. Yariyil (Bahar Dénemi)

Zorunlu Dersler

Zorunlu Dersler

Dersin . Ders Dersin . Ders
Dersin Adi T U . AKTS Dersin Adi T |U . AKTS
Kodu Saati K Kodu Saati K
GMS 201 Mutfak Uygulama-I 2 4 6 4 6 GMS 202 Mutfak Uygulama-II| 2 2 4 3 5
GMS 203 Tatli ve Hamur Isleri 2 2 4 3 5 GMS 204 Soguk Yiyeceklerin Hazirlanmasi 2 2 4 3 4
GMS 205 Gida Kimyasi 4 0 4 4 5 GMS 206 Gida Teknolojisi 3 0 3 3 4
GMS 207 Gastronomi Turizmi 3 0 3 3 4 GMS 208 Gastronomi ve Yiyecek Tarihi 3 0 3 3 4
GMS 209 Uriin isleme Teknikleri 3 0 3 3 4 GMS 210 | insan Kaynaklari Yonetimi 2 |0 2 2 3
GMS 211 Mesleki ingilizce-I 2 2 4 3 4 GMS 212 Mesleki ingilizce-Il 2 2 4 3 4
AlT 201 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-1* 2 0 2 2 2 GMS 214 | Fransizcaya Giris 3 1|0 3 3 4
AilT 202 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-11* 2 |0 2 2 2
TOPLAM 26 22 30 | TOPLAM 25 22 30

*Ortak zorunlu ve ortak se¢meli dersler ders yiikiine dahil olmayip yerel kredi ve AKTS toplamina eklenmistir.




3. SINIF

5. Yariyil (Glz D6nemi)

6. Yariyil (Bahar Dénemi)

Zorunlu Dersler Zorunlu Dersler
Dersin . Ders Dersin . Ders
Dersin Adi T V) . AKTS Dersin Adi T | U . AKTS
Kodu Saati| K Kodu Saati| K
GMS 301 Mutfak Uygulama-II| 2 4 6 4 7 GMS 302 Mutfak Uygulama-IV 2 2 4 3 4
GMS 303 Tabak Dizayni ve Susleme Sanati 1 4 5 3 5 GMS 304 Servis Sistemleri 1 2 3 2 3
GMS 305 Turk Mutfagi 2 2 4 3 5 GMS 306 Avrupa Mutfagi 2 2 4 3 4
GMS 307 Men Planlama ve Maliyet Analizi 2 0 2 2 3 GMS 308 Yoresel Mutfaklar 1 2 3 2 3
GMS 309 is Hukuku 2 0 2 2 2 GMS 310 Kalite Yonetimi ve Katki Maddeler 3 0 3 3 4
GMS 311 Girisimcilik 2 0 2 2 2 GMS 312 Eko Gastronomi 2 0 2 2 3
Se¢meli Ders 2 0 2 2 3 Se¢meli Ders 2 0 2 2 4
Se¢meli Ders 2 0 2 2 3 Se¢meli Ders 2 0 2 2 4
f/mi 233/ Sec¢cmeli Ders 0 0 0 0 2
Se¢meli Dersler Se¢meli Dersler
GMS 321 Restoran Yerlesimi ve Dlzeni 2 0 2 2 3 GMS 322 Molekiiler Gastronomiye Giris 2 0 2 2 4
GMS 323 Sarap Bilimi 2 0 2 2 3 GMS 326 Baharatlar ve Soslar 2 0 2 2 4
GMS 325 Restoranlarda Ambalajlama ve Depolama 2 0 2 2 3 GMS 399 Yaz Staji 0 0 0 0 2
MUP 399 Mesleki Uygulama Projesi 0 0 0 0 2
TOPLAM 25 20 30 | TOPLAM 25 20 31

*Ortak zorunlu ve ortak se¢meli dersler ders yiikiine dahil olmayip yerel kredi ve AKTS toplamina eklenmistir.




4. SINIF

7. Yariyll (Giz D6nemi)

8. Yariyil (Bahar Dénemi)

Zorunlu Dersler

Zorunlu Dersler

Dersin . Ders Dersin . Ders
Kodu Dersin Adi T | U Saati K AKTS Kodu Dersin Adi T|U Saati K AKTS
GMS 401 Dinya Mutfagi ve Egilimleri 1 2 3 2 4 GMS 402 ileri Pastacilik Teknikleri 2 | 4 6 4 6
GMS 403 icecekler ve Ozellikleri 2 0 2 2 3 GMS 404 | Modern Mutfak 3 |2 5 4 6
GMS 405 Ozel Beslenme Yéntemleri 3 0 3 3 5 GMS 406 | Gida Mevzuati ve Kanunlari 310 3 3 4
GMS 407 Bitirme Projesi-I 0 2 2 1 2 GMS 408 Bitirme Projesi-Il 0 2 2 1 4
GMS 409 Ziyafet Organizasyonu ve Yonetimi 3 0 3 3 4 Se¢meli Ders 3 ]2 5 4 5
GMS 411 Arastirma Teknikleri 2 2 4 3 4 Se¢meli Ders 3 ]2 5 4 5
Se¢meli Ders 2 2 4 3 4
Sec¢cmeli Ders 2 2 4 3 4
Sec¢meli Dersler Secmeli Dersler
GMS 425 Vejetaryen Mutfak 2 2 4 3 4 GMS 422 Gastronomi ve Cikolata 3 2 5 4 5
GMS 427 Permakdiltirle Strdirilebilir Restoranlar 2 2 4 3 4 GMS 424 Gaziantep Mutfagi 3 ]2 5 4 5
GMS 428 Glutensiz ve IBS-C Mutfagi 3 ]2 5 4 5
TOPLAM 25 20| 28 TOPLAM 26 20| 30
GENEL TOPLAM 208 173 240




